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Vorspeisen

Sommersalat mit Avocados und frischen Eierschwammli, 18.00
gebratenen Riesencrevetten und Pinienkernen

Tomatensalat mit Rucola, Buffelmozzarella und Basilikum 12.50
angemacht mit Olivendl und Balsamico

Mariniertes Geiss-Chasli auf lauwarmem Gemdusesalat 16.50
mit Krautervinaigrette

Nusslisalat mit marinierten Pilzen und BrotcroGtons 12.50
Bunter Saisonsalat mit knusprigem Speck, CroGtons und Ei 12.50
Gemischter Haussalat (Blatt- und Gemusesalate) 10.50
Bunter Blattsalat mit gerosteten Kernen 9.50
Suppen

Kalte Tomatensuppe mit Chili und BrotcroGtons 9.50
Eierschwammlisuppe mit Schlagrahm und Peterli 10.50

Gefligelsuppe mit Zitronengras und geraucherter Entenbrust 10.50

Diese Gerichte sind glutenfrei. Bei den anderen Gerichten kann oft durch
Auswechseln der Starkebeilage ein glutenfreies Gericht zubereitet werden.
Bitte fragen Sie uns einfach.

<~ Diese Gerichte servieren wir lhnen auch als kleine Portionen.
Preisreduktion CHF 3.00 bis 5.00
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Fleischgerichte

Ostschweizer Pouletbrust mit Eierschwammli und Rahmsauce
Tagliatelle und Sommergemise

Schweizer Kaninchenschenkel mit Tomaten und Rosmarin
Rucola-Gnocchi und buntes Sommergemise

Lauwarmes Siedfleisch vom SwissPrim-Kalbli
auf buntem Gemuise mit Nussol-Vinaigrette und Krautern

Geschnetzeltes Kalbfleisch mit Pilzen und Rahmsauce
Hausgemachte Spatzli mit Mischgemise

SwissPrim-Rindshuftsteak mit Balsamico-Jus
Ratatouille und knusprige Rosmarinkartoffeln

Rassiges Lammcurry im Basmati-Reisring mit Erdniisschen

Fisch und Krustentiere

Knuspriges Zanderfilet auf Peperonischaum
Basmatireis mit Linsen und Gemuse

Riesencrevetten mit rotem Curry
auf asiatischen Nudeln mit Gemuse und Koriander

Meerwolf und Goldbrasse auf Cherry-Tomaten,

Zucchetti, Oliven und roten Zwiebeln
Knusprige Rosmarinkartoffeln

Ohne Fleisch

Rassiges grines Gemusecurry im Basmatireisring
mit gerosteten Cashews

Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit Gemise und Basilikumpesto

Cavatelli-Teigwaren mit Gemise und Ratatouillesauce
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Hits for Kids (Spezialpreise fur Kinder)

Pouletschnitzel mit Rahmsauce und Spatzli 12.00
Paniertes Kalbsschnitzel mit Pommes frites 14.00
Hausgemachte Gnocchi mit Tomatensauce und Gemdse 10.00

Desserts und Kase

Bitterschokoladenmousse mit Mangosalat und Passionsfrucht 13.50

Pistaziencréme mit Erdbeeren und BlatterteigflGte 10.00
Frische Beeren im leicht gezuckerten Naturejoghurt 12.00
mit Himbeersorbet

Zitronen-Panna-Cotta mit Himbeersauce und Pistazien 10.50
Caramelkopfli mit frischen Frichten und Schlagrahm 9.50
Kase vom Zircher Oberland und dem Toggenburg 16.00

mit hausgemachtem Friichtebrot

Mini-Versionen fur den Gluscht:

Bitterschokoladenmousse 5.00
Pistaziencreme 5.00
Fleischherkunft:

Kalb, Rind, Lamm SwissPrim, CH

Poulet Frifag, Marwil TG

Kaninchen Werner Schar, Marstetten TG



