Restaurant wese

Geniessen Sie den Augenblick

Liebe Gaste!

Vielen Dank fir Ihr Interesse am Restaurant Goldenberg — gerne Uberreichen
wir lhnen unsere Menuvorschlage.

Aus saisonalen Spezialitaten und unseren ,Bestsellern” haben wir bereits ein
paar Menus komponiert - gerne dirfen Sie aber auch lhr individuelles
Lieblingsmenu aus den einzelnen Komponenten zusammenstellen.

Diese Vorschlage gelten ab 10 Personen. Damit wir alle Gaste mdglichst
optimal bedienen kénnen, ist lhnen unser Kiichen-Team sehr dankbar, wenn
Sie sich auf ein Menu einigen — bei Bedarf natiirlich auch mit einer Variante fiir
Vegetarier.

Bitte geben Sie uns bis 24 Stunden vor lhrem Anlass die definitive
Personenzahl bekannt; spatere Abmeldungen muissen unter Umstadnden
verrechnet werden. Falls lhr Fest im Sommer stattfindet und Sie bei schénem
Wetter im Garten essen mochten, bitten wir Sie, uns am Vorabend zu melden,
wo wir fur Sie und lhre Gaste den Tisch decken dirfen.

Fir weitere Fragen sind wir jederzeit gerne fir Sie da. Damit wir fir die
Menubesprechung geniigend Zeit einplanen kénnen, sind wir froh, wenn Sie
vorher einen Termin mit uns vereinbaren. Wir freuen uns darauf, Sie und lhre
Gaste bei uns verwéhnen zu dirfen!

Mit den besten Grissen vom schonen Goldenberg

Familien Erni und Graf
und das Goldenberg-Team

FAMILIEN ERNI & GRAF
SUSENBERGSTRASSE 17 | 8400 WINTERTHUR | TEL. 052 242 02 02
WWW.GOLDENBERG.BIZ




Apéro-Begleiter

Crostini (drei gerostete Baguette-Scheiben)
- mit Krauterquark
- mit Thonmousse
- mit Tomaten und Basilikum
- mit Oliven-Tapenade
- mit mariniertem Lachs

Riesencrevetten im Knuspermantel (3 Stk.)
Manchego-Chorizo-Spiessli

Satay-Spiessli mit Pouletfleisch (3 Stk.)

Albéndigas (3 kleine Rindshackballchen) mit scharfer Tomatensauce

Gebratene Speck-Zwetschgen (5 Stk.)

Mini-Schinkengipfeli und Mini-Kasekichlein (je 1 Stk.)
Ofenfrisches Knoblauchbrot (geschnitten, ca. 7-8 Stk.)
Sardellen-Blatterteigstangen mit Sesam (3 Stk.)

Kleine Windbeutel mit Krautermousse (3 Stk.)

Tortillachips mit Guacamole

Fritierte Salbei-Muusli (5 Stk.)

Mini-Frihlingsrollen mit Sweet-Chili-Sauce (vegetarisch, 5 Stk.)
Samosas (vegetarische Teigtaschchen, 5 Stk.)

Griine und schwarze Oliven

Antipastigemuse-Spiessli

Cherrytomaten-Mozzarella-Spiessli

Gemusesticks mit Curry-Dip (5 Port.)

Hinkelstein in Stiicke gebrochen (Extrahartkase aus dem ZH-Oberland)

Apéro-Nuss-Mischung gesalzen (ca. 5 Port.)

4.80
4.80
4.80
4.80
6.20

4.80
2.50
7.00
4.80
4.80

4.80
7.00
4.50
6.00
6.50

3.50
4.50
4.50
6.00
2.50
2.50
21.00
6.80

7.50



Menu Baumli

Buntgemischter Haussalat

Yo

Gebratene Perlhuhnbrust mit Zitrusfriichte-Sauce
Feine Nudeln und Mischgemise

Yo

Panna Cotta mit Himbeersauce

56.00

Menu Winterthur

Nusslisalat mit gebratenen Pilzen und CroGtons

Yo

Schweinsfilet am Stiick gebraten mit Calvadossauce und Apfelwirfeln
Hausgemachte Spatzli und Saisongemiise

Yo

Sorbetteller mit verschiedenen Frichten

62.50

Menu Lindberg

Nusslisalat mit Parmesanstreifen und Pinienkernen
PAgk ok

Pouletbrust mit Sesamkruste an Zitronengrassauce
Feine Nudeln und Saisongemiise

Yo

Caramelkopfli mit Frichten und Rahm

52.50

Bitte entscheiden Sie sich ab 12 Personen fiir ein gemeinsames Menu.
Diese Menus kdnnen nicht einzeln bestellt werden.



Menu Siisenberg

Bunter Blattsalat mit knusprigem Speck, Ei und CroGtons

Yo

Goldenberger Rieslingschaumsuppe mit Kerbel
e ek

Kalbsriicken am Stiick gebraten mit Rosa Pfeffer
Kartoffelgratin und Mischgemiise

Yo

Zweifarbiges Schokoladenmousse

86.00

Menu Rychenberg

Lauwarmer Gemusesalat mit Krautervinaigrette

Yo

Curry-Kokos-Suppe mit Koriander

Yo

Rindsfilet am Stiick gebraten mit kraftigem Portweinjus
Kartoffelgratin und grilliertes Gemise

Yo

Caramelisierte Passionsfruchtcréme mit exotischen Frichten

90.50

Menu Walcheweiher

Heissgerauchertes Saiblingsfilet mit Tomatenparfait
e ek

Rueblisuppe mit Ingwer und Rosa Pfeffer

Yo

Sanft gegartes Kalbshiftli aus dem Ofen im Krautermantel
Hausgemachte Kartoffelgnocchi und Saisongemdtise

Yo

Bitterschokoladenmousse mit Zitrusfriichte-Papayasalat
82.00

Bitte entscheiden Sie sich ab 12 Personen fiir ein gemeinsames Menu.
Diese Menus kdnnen nicht einzeln bestellt werden.



Frihlings-Menu
(April bis Mitte Juni)

Frihlingssalat mit Spargeln und Barlauch-Vinaigrette

Yo

Krauterschaumsuppe mit Grissini
Hoe

Zarte Kalbsschnitzel vom Grill auf Frihlingsgemise
Zitronenthymianjus und hausgemachte Gnocchi

Yo

Erdbeersalat mit gezuckertem Vanillerahm und Pistazien

Menu komplett 74.00
ohne Suppe 64.50

Sommer-Menu
(Juni bis Mitte September)

Tomatensalat mit Biffelmozzarella, Basilikum
und Balsamicodressing

Yo

Gazpacho andaluz

Yo

Gebratene Pouletbrust mit Pesto
Ratatouille und Rosmarinkartoffeln

Yo

Limonenquarkcréme mit frischen Beeren

Menu komplett 68.00
ohne Suppe 58.50

Bitte entscheiden Sie sich ab 12 Personen fiir ein gemeinsames Menu.
Diese Menus kdnnen nicht einzeln bestellt werden.



Herbst-Menu
(Mitte September bis November)

Randencarpacchio mit Nussol-Himbeer-Vinaigrette
und gebratenen Steinpilzen

e ek
Polentasuppe mit knusprigem Speck

Yo

Zarte Rehschnitzel aus dem Zircher Weinland
an Wildrahmsauce mit Preiselbeeren
Spatzli und Wildgemiisebeilage

Yo

Marroni-Bitterschokoladenmousse
mit kandierten Kumquats und Feigen

Menu komplett 78.50
ohne Suppe 69.00

Winter-Menu
(Dezember bis Marz)

Winterblattsalat mit Geisskase-Crostini

Yo

Weisse Wurzelgemusesuppe mit Kerbel
Hohe

Knusprig gebratene Entenbrust an Honig-Szechuanpfeffer-Sauce
Hausgemachte Spatzli und Wintergemise

Yo

Passionsfruchtparfait mit exotischen Friichten

Menu komplett 75.00
ohne Suppe 65.50

Bitte entscheiden Sie sich ab 12 Personen fiir ein gemeinsames Menu.
Diese Menus kdnnen nicht einzeln bestellt werden.



Vorspeisen

Bunter Blattsalat mit gerosteten Kernen

Gemischter Haussalat (Blatt- und Gemdusesalate)

Bunter Saisonsalat mit knusprigem Speck, CroGtons und Ei
Knackiger Nusslisalat mit Pilzen und CroGtons

Bunter Mischsalat mit Knoblauchbrot und Gemusechips
Saisonblattsalat mit Geisskase-Crostini

Leicht gerducherter und diinn aufgeschnittener Schwertfisch
mit frischem Krautersalat

Crevetten-Salat mit Avocados und Orangen an Nussol-Dressing

Hausgeraucherte Entenbrust mit kleinem Salatbouquet
Siedfleisch-Carpaccio mit Krauter-Vinaigrette

Hausgerauchertes Saiblingsfilet mit Tomatenparfait

Suppen

Hausgemachte Rindsbouillon mit Gemise und Shiitake-Pilzen
Klare Gemusesuppe mit Kauterfladli

Klare Fischsuppe mit Safran, Fenchel und Zanderstreifen
Goldenberger Rieslingschaumsuppe mit Kerbel
Krauterschaumsuppe mit Grissini

Kartoffelsuppe mit Triffelol

Maissuppe mit knusprigem Speck

Rueblisuppe mit Ingwer und Rosa Pfeffer

Kressesuppe mit gerésteten Mandeln

Curry-Kokos-Suppe und Koriander

9.50

10.50

12.50

13.00

13.00

15.50

16.00

16.50

16.00

15.50

18.00

9.50

9.50

11.50

9.50

9.50

9.50

9.50

9.50

9.50

9.50

Bitte entscheiden Sie sich ab 12 Personen fiir ein gemeinsames Menu.



Hauptgerichte mit Kalb

Kalbsriicken am Stlick gebraten mit Rosa Pfeffer-Jus
Kartoffelgratin und Gemdse

Kalbsgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce
mit knuspriger Butterrosti

Saltimbocca (Kalbsschnitzel mit Rohschinken und Salbei)
Samiger Carnaroli-Risotto und Mischgemduse

Sanft gegartes Kalbshftli aus dem Ofen im Krautermantel
Hausgemachte Kartoffelgnocchi und Saisongemdse

Hauptgerichte mit Rind

Suure Mocke mit Kartoffelstock und Gemise

(in Rotwein marinierter Rindsschmorbraten, mind. 10 Tage vorbestellen)

Rindshohriicken am Stiick gebraten mit Bratenjus
Rosmarinkartoffeln und Gemuse

Entrecote am Stiick gebraten mit Thymianjus
Spatzli und Gemiuse

Rindsfilet am Stiick gebraten mit kraftigem Portweinjus
Kartoffelgratin und grilliertes Gemuse

Hauptgerichte mit Schwein

Schweinshalsbraten am Stiuck mit schwarzem Pfeffer und Meaux-Senf
Kartoffelgratin und Gemdse

Schweinsfiletgeschnetzeltes mit Senf-Thymian-Sauce
Hausgemachte Spatzli und Gemise

Schweinsfilet am Stiick gebraten mit Calvadossauce und Apfelwiirfeln
Hausgemachte Spatzli und saisonales Gemise

52.00

36.00

38.50

41.00

32.00

45.00

52.00

55.00

29.50

35.50

37.00

Bitte entscheiden Sie sich ab 12 Personen fiir ein gemeinsames Menu.

Diese Gerichte kénnen nicht einzeln bestellt werden.



Hauptgerichte mit Gefliigel oder Kaninchen

Griines Poulet-Curry mit gerosteten Cashews
im Basmatireisring

Pouletbrust mit Sesamkruste an Zitronengrassauce
Basmatireis mit chinesischem Gemiise und Sesamal

Knusprig gebratene Perlhuhnbrust an Zitrusfriichte-Sauce
Feine Nudeln und Gemise

Knusprig gebratene Entenbrust mit Honig-Szechuanpfeffer-Sauce
Hausgemachte Spatzli und Saisongemiise

Kaninchenschlegel an wiirziger Senfrahmsauce mit Thymian
Hausgemachte Kartoffelgnocchi und Gemise

Hauptgerichte mit Lamm

Rassiges Lammcurry mit Koriander
Langkornreis mit Erdnisschen

Lammgigotbraten mit Rotwein-Jus
Rosmarinkartoffeln und Ratatouille

Ruckenfilet und Ragout vom Lamm mit Knoblauch
Kartoffelgratin und Gemdse

28.00

30.00

35.00

38.00

34.00

31.00

35.00

48.00

Bitte entscheiden Sie sich ab 12 Personen fiir ein gemeinsames Menu.

Diese Gerichte kénnen nicht einzeln bestellt werden.

Fleischdeklaration

Kalb-, Rind-, Lamm- und Schweinefleisch in SwissPrim-Qualitat
SwissPim bedeutet:

- Fleisch von Schweizer Bauernhéfen

- Ausgesuchte Fleischtierrassen

- kontrollierte, tierfreundliche Haltung

- natlrliche Futterung ohne Wachstumsférderer

Perlhuhn, Ente und Kaninchen von Werner Schar, Marstetten
Poulet von frifag, Ostschweiz



Hauptgerichte mit Fisch

Gebratenes Zanderfilet an leichter Krauterrahmsauce
Basmatireis und Saisongemuse

Bio-Lachstranche vom Grill auf Kressesauce mit rosa Pfeffer
Feine Nudeln und Saisongemise

Filet vom Meerwolf gebraten auf Peperonta-Schaum
Bratkartoffeln und grilliertes, mediterranes Gemise

Vegetarische Hauptgerichte

Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit Gemuse und Tomatensauce
Hausgemachte Spatzli mit sautierten Pilzen und Kressesauce
Zitronen-Risotto mit Gemduse, Linsen und Portweinbutter

Rassiges Gemusecurry im Basmati-Reisring mit gerosteten Cashews

Gemiuse-Stroganov mit hausgemachten Spatzli

Glutenfreies Essen

34.00

35.00

39.00

25.00

26.00

25.00

25.00

25.00

Da wir ausschliesslich mit frischen Produkten und hausgemachten Saucen arbeiten,

konnen wir Ihnen problemlos glutenfreie Menus zubereiten.

Mit der entsprechenden Starkebeilage sind alle unsere Fleisch- und Fischgerichte
glutenfrei; bei den Vorspeisen missen allenfalls CroGtons weggelassen werden. Die

glutenfreien Desserts sind mit ® bezeichnet.

Bitte entscheiden Sie sich ab 12 Personen fiir ein gemeinsames Menu.

Diese Gerichte kénnen nicht einzeln bestellt werden.



Desserts

Caramelkopfli mit Frichten und Rahm &®

Zitronen-Panna Cotta auf Himbeersauce ®

Opfelchiiechli mit warmer Vanille-Sauce

Gebrannte Creme mit Rahmcornet

Caramelisierte Passionsfruchtcreme mit exotischen Frichten ®
Hausgemachtes Tirami-su mit weisser Kaffee-Glacé
Zweifarbiges Schokoladenmousse ®
Bitterschokoladenmousse mit Zitrusfriichte-Papayasalat
Espresso-Mousse mit Portweinfeigen &

Drei Sorbets mit Friichten und exotischer Fruchtsauce ®
Limonenquarkcreme mit frischen Beeren (Saison) ®
Pistaziencréme mit frischen Erdbeeren und Blatterteiggeback
Dessertbuffet (ab 25 Personen)

Kase aus dem Zircher Oberland und dem Toggenburg
mit hausgemachtem Friichtebrot

Fur Saisondesserts konsultieren Sie bitte unsere aktuelle Speisekarte.

9.50

10.50

12.50

11.50

12.50

13.00

12.00

13.50

13.00

12.50

11.50

13.00

19.00

16.50

Bitte entscheiden Sie sich ab 12 Personen fiir ein gemeinsames Menu.

Diese Desserts kdnnen nicht einzeln bestellt werden.



... und ausserdem

Menukarte pro Stick  2.00
Torten-Service (fir mitgebrachte Torten) pro Person 4.00
Verlangerung bis 2:00 300.00

Blumenschmuck bestellen wir lhnen gerne bei unserer Floristin (Preis nach Aufwand,
ab ca. 40.00)

Preisreduktionen
Die Preise gelten bis 14 Personen.

Falls wir fur alle Gaste das gleiche Menu servieren diirfen, ermassigt sich der Preis wie
folgt:

3-Gang-Menu 4-Gang-Menu 5-Gang-Menu
Ab 15 Personen 1.00 2.00 3.00
Ab 25 Personen 2.00 3.00 4.00
Ab 40 Personen 3.00 4.00 5.00
Ab 60 Personen 4.00 5.00 6.00

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt
Angebots- und Preisanderungen vorbehalten



